
熟成された自家製漬け込みフルーツと
ナッツがぎっしり詰まった、
香り高いシェフ特製のシュトレン。

ブリスのシュトレン
熟成された自家製漬け込みフルーツと
ナッツがぎっしり詰まった、
香り高いシェフ特製のシュトレン。

熟成された自家製漬け込みフルーツと
ナッツがぎっしり詰まった、
香り高いシェフ特製のシュトレン。

熟成された自家製漬け込みフルーツと
ナッツがぎっしり詰まった、
香り高いシェフ特製のシュトレン。

ブリスのシュトレンブリスのシュトレンブリスのシュトレン

クリスマス生クリームとショコラミニョンが
一度に味わえる、2台セットの欲張りボックス。

クリスマスHAPPY
ツインボックス

生クリーム 4号
ショコラミニョン 4号
生クリーム 4号

ショコラミニョン 4号

﹇
税
抜
﹈

¥6,700
（￥7,236［税込］）

約縦7cm×横19cm×高さ5cm約縦7cm×横19cm×高さ5cm
﹇
税
抜
﹈

¥3,500 （￥3,780
［税込］）

〒005-0802 札幌市南区川沿2条5丁目1- 47
営業時間

定 休 日

OPEN／10：30  CLOSE／18：30
毎週木曜日 駐 車 場 完備

パティスリー ブリスブリス

（FAX兼用）

パ
テ
ィ
ス
リ
ー
ブ
リ
ス
ブ
リ
ス
の

ク
リ
ス
マ
ス
ケ
ー
キ 2026

※写真 
左：6号
右：5号

※写真5号 プレミアム
生クリーム
当店自慢のデコレーションに
人気のショコラムースがのった、
大きさもデザインもスペシャルな
プレミアムクリスマスケーキ。

※写真 5号

※写真6号

サンタフロマージュ
かわいいサンタの顔の中にはチーズ
風味のふわふわスポンジケーキ。
カスタードクリームのコクと
苺のコンフィチュールで
思わず笑顔になる満足の
美味しさに仕上げました。

クリスマスケーキ生クリーム
自慢のふんわりスポンジと、こだわり抜いたバランスの生クリーム、
当店イチオシのケーキです！

クリスマス
ピスターシュ
グリーンが鮮やかなピスタチオムース。
中の苺のコンフィチュールが
美味しさのバランスを整えます！

ブッシュ・ド・ノエル
ショコラスポンジに当店こだわりの
カスタードクリーム、やさしい甘さの
生クリームが口どけよく広がる。
クリスマス定番の
ブッシュ・ド・ノエル

﹇
税
抜
﹈

¥3,500
直径12cm×高さ10cm直径12cm×高さ10cm

（￥3,780［税込］）

4号
限
定50台

4号
限
定20台

﹇
税
抜
﹈

¥4,500
直径12cm×高さ9cm直径12cm×高さ9cm

（￥4,860［税込］）

5号
限
定20台

﹇
税
抜
﹈

¥5,600
直径15cm×高さ9cm直径15cm×高さ9cm

（￥6,048［税込］）

6号
限
定20台

﹇
税
抜
﹈

¥6,850
直径18cm×高さ11cm直径18cm×高さ11cm

（￥7,398［税込］）

7号
限
定10台

﹇
税
抜
﹈

¥8,100
直径21cm×高さ11cm直径21cm×高さ11cm

（￥8,748［税込］）

5号
限
定20台

﹇
税
抜
﹈

¥4,900
直径15cm×高さ7cm直径15cm×高さ7cm

（￥5,292［税込］）

﹇
税
抜
﹈

¥4,500
長さ約18cm×高さ11cm長さ約18cm×高さ11cm

（￥4,860［税込］）

限定

40台

6号
限
定50台

﹇
税
抜
﹈

¥5,950
直径18cm×高さ10cm直径18cm×高さ10cm

（￥6,426［税込］）

5号
限
定50台

﹇
税
抜
﹈

¥4,620
直径15cm×高さ10cm直径15cm×高さ10cm

（￥4,989.6［税込］）

1. 生クリーム  
2. いちご　3. スポンジ

1. 生クリーム、
　 ショコラガナッシュ
2. チョコレートスポンジ
3. 生クリーム
4. カスタードクリーム
5. チョコレートクランチ

1. 生クリーム、
　 ショコラガナッシュ
2. チョコレートスポンジ
3. 生クリーム
4. カスタードクリーム
5. チョコレートクランチ

1
3
2

スポンジ生地

1. マカロン
　 （フランボワーズ）
2. ピスタチオムース
3. 苺とフランボワーズの
　 ジュレ
4. 苺ソース

1. マカロン
　 （フランボワーズ）
2. ピスタチオムース
3. 苺とフランボワーズの
　 ジュレ
4. 苺ソース

5. 生クリーム
6. ホワイトチョコ
　 クランチ
7. スポンジ
8.サブレ

5. 生クリーム
6. ホワイトチョコ
　 クランチ
7. スポンジ
8.サブレ

1
2

6

4

7

5

8

3

ムース

1. グラサージュショコラルージュ
2. ヘーゼルナッツのショコラムース
3. 生クリーム

1. グラサージュショコラルージュ
2. ヘーゼルナッツのショコラムース
3. 生クリーム

4. スポンジ
5. いちご
4. スポンジ
5. いちご

4
3

5
2

1

スポンジ生地

4号
限
定50台

﹇
税
抜
﹈

¥3,400
直径12cm×高さ10cm直径12cm×高さ10cm

（￥3,672［税込］）

ショコラミニョン
ショコラスポンジに、チョコレートクリームと
濃厚な生チョコをサンドした、シンプルで
スタイリッシュなショコラケーキ。

1. ショコラガナッシュ
2. 生クリーム
3. チョコスポンジ
4. 生チョコ
5. チョコレートクリーム

1. ショコラガナッシュ
2. 生クリーム
3. チョコスポンジ
4. 生チョコ
5. チョコレートクリーム

1
2 3

4
5

スポンジ生地

（￥4,914［税込］）

﹇
税
抜
﹈

¥4,550
直径15cm×高さ10cm直径15cm×高さ10cm

5号
限
定50台

﹇
税
抜
﹈

¥5,880
直径18cm×高さ10cm直径18cm×高さ10cm

（￥６,３５０.４［税込］）

6号
限
定50台

1. 生クリーム
2. 苺の
　 コンフィチュール
3. カスタード
4. チーズスフレ風
　 スポンジ生地

1. 生クリーム
2. 苺の
　 コンフィチュール
3. カスタード
4. チーズスフレ風
　 スポンジ生地

1
3

4
2

スポンジ生地

■商品の飾りは、写真と異なる場合がございます。■商品の高さは、人形など食べられる飾り込みとなります。
■12月23日24日25日は通常のバースデーケーキのご予約はお受けできません。予めご了承ください。
■ケーキのお受け渡し時は大変混雑が予想されます。予約時間をご確認の上、ご来店下さい。

※webでのクリスマスケーキのご予約は受け付けておりません。
ご予約は、店頭またはお電話にてお願いいたします。

12月13日●まで日ご予約
承り期間

限定数に達しましたら
期間前でも締め切らせて

いただきます

限定

40台

より新鮮な状態で
食べていただけるよう、

はがしてもクリームがつきにくい
特殊加工フィルムを巻いています。

12月31（木）は17時まで、
1月1日（金）2日（土）3日（日）は
11時～17時までの営業となります。
9日（土）から通常通り
営業いたします。

12月・1月の
お知らせ

MON TUE WED THU FRISUN SAT
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定休日 営業時間変更
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スポンジ生地

2610_パティスリー ブリスブリスさま クリスマスチラシ_B案  （B4片面）


